
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VINMUT 

 

Basándonos en recetas alemanas y españolas de vermuts 

tradicionales, hemos elegido una selección de hierbas de ambos países 

para la elaboración de nuestro Vinmut. 

 

ELABORACIÓN 

Vino blanco elaborado de nuestras viñas antiguas de la variedad local 

Malvar. Se macera con una selección de hierbas y botánicos en una 

barrica vieja. Queríamos hacer una versión de vermut seco y ligero, por 

lo que no se añadió ni alcohol ni azúcar. 

 

RECETAS 

Se puede disfrutar del Vinmut como aperitivo fresco, por ejemplo, como 

un Spanish Kiss: 

Vinmut con vermut rojo dulce y piel de naranja (servir frío en una copa 

de cocktail). Y por supuesto con todos los Martini cocktails. 

 

También te proponemos nuesros cócteles especiales: 

MQV: 2 partes Vinmut, 1 parte Ginger Ale, 1 rodaja de naranja, 1 

aceituna y hielo. 

Madrid Madness: 4 cl. ginebra, 2,5 cl. vinmut, 2 cl zumo de limón, 1 cl. 

licor de naranja, 1 cl. zumo de naranja. 

Vinmut Orange: ½ vinmut, ½ ginger ale, piel de naranja. 

Salamanca Sprizz: 1/3 vinmut, 1/3 espumoso, 1/3 soda, sirope de 

azúcar. 

La Latina: 5 cl vinmut, 2,5 cl mezcal, 2 cl zumo de lima y 2 cl de jarabe 

de agave. 
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