
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VINMUT 

Auf der Grundlage von althergebrachten Wermutsrezpeten aus 

Deutschland und Spanien haben wir die feinsten Kräuter beider Länder 

zusammengetragen und für die Bereitung unseres Vinmuts verwand. 

Der Weisswein, aus unseren alten Buschreben der lokalen Rebsorte 

Malvar gekeltert, wurde mit unserer Kräuterauswahl versetzt. 

Da wir einen trockenen, leichten Wermut erzeugen wolten, wurde weder 

Alkohol noch Zucker zugegeben. 

Geniessen Sie den Vinmut als erfrischenden Aperitif z. b. 

als Spanish Kiss: 1: 1 Vinmut und roter süsser Wertmut & etwas 

Orangenschale, 

Auf Eis im Cocktailglas serviert oder als unseren MQV Spezialcocktail: 

2 Teile Vinmut und 1 Teil Gingerale, eine Orangenschale, eine grüne 

Olive auf Eis. 

 

Und natürlich zu allen Martinicocktails. 
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